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Katzagschroi

Zutaten fiir 4 Portionen:

2 Bund Friihlingszwiebeln,

500 g gekochtes Rindfleisch (Suppenfleisch),
2 EL Butter,

Salz,

Pfeffer,

4 Eier,

4 EL Milch.

Zubereitung :
Die Frithlingszwiebeln waschen, putzen und in feine Ringe schneiden.

Das Rindfleisch wiirfeln.

Die Butter in einer Pfanne zerlassen und die Zwiebeln darin glasig braten.

Die Fleischwiirfel hinzufiigen und kurz mitbraten, mit Salz und Pfeffer kriftig wiirzen.
Die Eier mit der Milch verquirlen und iiber das Fleisch gief3en.

Das Ei bei mittlerer Hitze stocken lassen, mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Wir haben noch etwas gehackte Petersilie dariiber gestreut.

Dazu schmeckt ein Blattsalat oder ein bunter Salat.



