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Tiramisu

Zutaten (fUr 6 bis 8 Portionen) :
Far die Fallung

2009 Loffel — Biskuit,

4 kleine Tassen starker Espresso,

4 Likdrglaser Orangenlikor,

(oder Kaffeelikdr oder Kirschlikor )

Fdr die Creme

2 Becher suBBe Sahne,

3 Packchen Sahnesteif,

759 Zucker,

1 TL Zimt,

das Innere einer Vanilleschote,

200g Mascarpone, ( oder Sahnequark),
1 Glas Amarena - Kirschen,

( oder Maraschino — Kirschen )

Zubereitung :

Fir das Tiramisu die Sahne mit Sahnesteif steif schlagen. Mascarpone mit Zucker
und dem Mark der Vanilleschote vermischen und die Sahne unterheben. Kalt stellen.
Die Halfte der Loffelbiskuit in kaltem Espresso wenden; rechteckige Glasform damit
auslegen. Mit Orangenlikér betraufeln. Amarena oder Maraschino — Kirschen
(halbiert) darauf verteilen. Danach die Halfte der Mascarpone — Masse darauf
verteilen. Die restlichen Loffelbiskuit in kaltem Espresso wenden und darauf
verteilen. Die restliche Mascarpone — Masse darauf verteilen. Abdecken und Uber
Nacht im Kihlschrank durchziehen lassen.

Vor dem servieren mit Zimt bestduben ( Mit einer Schablone kénnen Sie ein Muster
zu erzeugen ).Hinweis :

Dieses Tiramisu Rezept entstand nach dem Salmonellen Skandal. Deshalb enthalt
es keine rohen Eier - wie im Original!




